DEN GODA MATEN

Gamla skolans mao dou
99:-
Sichuanpeppar & Chili

Grillat ostron
79:-/st
Konfiterad vitlok och chili

°
°

Tre skatter °
99:- °

Tre snacks :

°

Pickles °

65:- :

Varierar frén dag till °
dag, fr8ga din servis °

Ormens tunga i rédolja
169:-
Oxtunga, korlander och gurka

Grillad tofu
184:-
Glastudlar, syrad chili & vitlok

Vitloksdoftande
kycklingspett
174:-
Grillade med friterad vitlok

Manchuriets nudelsallad
169:-

Egna nudlar, béngroddar & jordnétter

Funky ribs
149:-
Egen fermenterad tofu och
Shaoxingvin

Silver och moln
149:-

Svamp, bambutofu och valnét

Suancai kourou
229:-
Flasklagg och syrad kél

Friterade guldklimpar
139:-

Flaskfars och agg

Ormen
164:-
Kycklinghals, spiskummin och koriander

Fire cracker squid
199:-

Syrad chili, ingeféra och ostronsés

Sotsur fisk
479:-
Hel friterad havsaborre

Battre varje ar
239:-
Lagrat sidflask, riskakor och

laoganma

Overfléd av guld
189:-
Kungsmussling och syrad kal 1 guldsoppa

Dumplings
139:-
Kote eller veg

Wokat gront
164:-
Vitloksdoftande

Biang biang nudlar
239:-

Handdragna nudlar med kumminlamm

YARA RLASSIKER

Bangbang ji si Barbarisk Fem kryddors
Kycklingbrost med riattika revbensspjall
sesam & gurka Koriander & risvinager Med kanel & stjarnanis
139:- 129:- 149:-
Ingefarsdoftande Lyckobringande Kyckling i
tofu rakbollar rodolja
P8 uréldrigt hemligt Kyckling rékor vitlok Sot & oemotstandligt het
recept & koriander 129:-
139:- 149:-
Dandan risnudlar 169:-
Fermenterade gréna bénor & jordnotter
0000000000000 0000000000000
° °
: FIREWORKS IN o
° °
: SICHUAN :
°
: Setmeny med kockens val °
- - [ ]
: For 4 personer eller fler och galler hela °
° sallskapet °
° °
. 650:-/ per person .
: plus ett grillat ostron 64- :
0000000000000 00000000000O0O0
Hostskymning Te-ramisu
99:- 99:-
Vit chokladmousse, . . Matcha, savolardikex och
persimon och kumquat Appelpaj . mascarpone
(Dessert-cocktail)
. 172:-
Pzg!ln Hernligr recept Hallogslﬁ_orbet
Fréga efter kvallens urval Sichuanpepparmarang
& citrus

Allergier?

Fréga personalen



JEAR OF THE

SURFERS



